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１．Furano bonchi powder projectとは

富良野のパウダースノー定量化プロジェクト - 深まる科学と⽂化の融合 -  

 

富良野市は、その特異な内陸性気候（盆地気候）によって⽣み出される独特の「ふわサ

ラ」な雪質に焦点を当て、パウダースノーの定量化に向けた先駆的なプロジェクトを進め

ています。 

 

2022年から始まったこの取り組みは、富良野特有の雪質を科学的に理解し、定量化する

ことを⽬的としています。



２．パウダースノーの定義

パウダースノーの定義と新たな発⾒ 

 

⼀般的に「パウダースノー」と称されるサラサラとした粉状の軽い雪は、学術⽤語としては

定義されていません。 

百科事典では、「パウダースノー」とは⽔分が少なくふかふかとした雪を指すとされていま

すが、実際の雪結晶の分類には121種類が存在し、このうち特定の分類が「パウダースノー」

とされる仮説を⽴てています。 

 

富良野市のプロジェクトでは、この仮説を基に、降雪量と降⽔量を元に雪⽔⽐（雪密度の表

現⽅法）を算出し、独⾃の計算⽅法にてパウダースノーの定量化指数「ふわサラ度」という

新しい指標を開発しました。 



３．富良野の雪質の良さ

富良野の雪質の独⾃性 

 

富良野地⽅は北海道内の他の主要スキー場と⽐較しても、軽くて乾いた雪が降る特性がありま

す。また、地形がもたらす低温により積雪後も圧密が進みにくいという特徴があります。 

 

これらの特性は、富良野の雪がパウダースノーの理想的な条件を満たしていることを⽰してい

ます。プロジェクトチームは、これらの特性を基に「ふわサラ度」を算出し、その結果を公開

しています。 

北海道内主要スキー場付近における12-3 ⽉の降⽔量・降雪量 

（気象庁による気象観測の平年値から算出）

出典：札幌管区気象台ウェブサイト（⼀部加筆）



４．ふわサラ度予測

「ふわサラ度予測」のアップデート 

 

2024年1⽉29⽇に以前の予測システムから精度のアップデートを⾏いました。⽇本気象

協会提供のデータを活⽤して、以前は25kmメッシュでの予測でしたが、スキー場の⼭頂

付近を中⼼に1kmメッシュの範囲での予測が可能になりました。このシステム変更でよ

り精度の⾼い5⽇後までの「ふわサラ度」を予測することができるようになり、スキーヤ

ーやスノーボーダーは事前に富良野の雪の状態を把握できるようになりました。 

 

さらに、プロジェクトチームは現場の調査と予測データを継続的に

検証し、その精度を⾼めていく計画です。これにより、富良野の雪

の科学的理解が深まり、スキー愛好家たちにとってより有益な情報

を提供できるようになることが期待されます。 

雪質の数値化を⽬的とした「ふわサラ度予測」を2023年12⽉より開始しています。 

 

ふわサラ度が「50」を超えると極上のパウダースノーが楽しめます。



５．世界に向けて富良野の魅⼒を発信

世界に広がる富良野の魅⼒ 

 

この定量化プロジェクトは、富良野の雪が持つ特別な魅⼒を世界中のスキー愛好家に伝

える新たな⼿段となっています。 

 

富良野の雪が提供するユニークなスキー体験は、多くの訪問者を魅了し続けており、こ

れらの科学的な取り組みは、その魅⼒をさらに具体的に伝えるためのものです。 

 

定量化された「ふわサラ度」は、訪れるスキーヤーやスノーボーダーにとって、富良野

の雪の状態を事前に知る貴重な情報源となる可能性を秘めています。 



６．プロジェクトメンバーの視点

⽩川⿓⽣准教授の専⾨的視点 

 

富良野市が進めるパウダースノーの定量化プロジェクトは、世界に類を⾒ない「ふわサ

ラ」な雪質の科学的理解と普及に注⼒しています。このプロジェクトは、北⾒⼯業⼤学

の⽩川⿓⽣准教授の専⾨知識に⽀えられています。 

 

⽩川准教授は、北海道内の雪質研究に10年以上携わっており、その間に富良野の雪がパ

ウダースノーの理想的な条件を満たしていることを確認しました。彼の指導のもと、プ

ロジェクトチームは「ふわサラ度」という新しい指標を開発し、富良野特有の雪質を定

量的に表現しています。この取り組みにより、スキー愛好家たちは富良野の雪の質をよ

り深く理解し、その魅⼒を享受することができます。 

＜北⾒⼯業⼤学准教授・気象予報⼠ ⽩川 ⿓⽣⽒ プロフィール＞ 

北海道の積雪を追いかけて各地の雪質を調べている。富良野には10 年以上通い、その雪の魅⼒にとりつかれた

⼀⼈でもある。⼤学では雪氷防災研究室を主宰し、学⽣らとともに積雪堆積環境の調査を進め、成果を発信し

ている。



新富良野プリンスホテル・伊賀裕治総⽀配⼈の視点 

 

伊賀総⽀配⼈は、富良野スキー場の環境とサービスに深い愛着を持っています。彼によ

ると、「bonchi powder」は富良野の雪の特性を世界中に知らせるための重要なステッ

プであり、スキー場のバリエーション豊かなコースと利便性の⾼い⽴地は、訪れるすべ

ての⼈に最⾼の体験を提供しています。 

 

伊賀総⽀配⼈は、富良野が世界中の⼈々に選ばれるマウンテンリゾートとなることを願

っています。 

６．プロジェクトメンバーの視点



フォトグラファー佐藤圭の視点 

 

佐藤圭⽒は、富良野の雪質とその美しさを広く伝えるために重要な役割を果たしていま

す。彼の写真は、富良野の雪の特別な魅⼒を捉え、世界中の⼈々にその美しさを伝える

⼿段となっています。 

 

佐藤⽒によると、富良野の雪はサラサラで軽い質感が特徴で、これがスキーヤーやスノ

ーボーダーにとって理想的な条件を提供しています。彼は、富良野の魅⼒を世界に発信

し続けることに情熱を注いでいます。 

＜フォトグラファー  佐藤 圭⽒ プロフィール＞ 

スノーボード、スキーフォトグラファーとして専⾨誌を中⼼にキャリアをスタート。スノーボーダーからスキ

ーヤーまでジャンルを問わず、多くのプロライダーたちの⽀持を得ている。2012年から始まったプロスキーヤ

ー児⽟毅⽒との「地球を滑る旅」では旅で撮影した写真と書き下ろし⽂で、9冊の書籍を上梓している。

６．プロジェクトメンバーの視点



７．富良野スキー場の魅⼒

富良野ZONEと北の峰ZONE 

 

1977年にFISワールドカップが開催されて以来、富良野での開催は通算10回を数え、毎

⼤会、世界のトップスキーヤーが熱いレースを繰り広げてきました。また、スノーボー

ドのワールドカップや国体、全⽇本選⼿権など、様々な⼤会や⾏事が⾏われています。 

標⾼1074mの「富良野ZONE」と標⾼943mの「北の峰ZONE」の2つのエリアで、様々な

コースバリエーションを楽しめます。

富良野スキー場は、富良野駅から⾞で10分！ 

富良野駅周辺のホテルや飲⾷店へのアクセスも良好。 

スキー場周辺にもホテルが複数あります。 

 

スキーの後は、富良野駅周辺の飲⾷店で旬の「⾷」を

気軽に満喫できます。

天候によって、雲海に出会えることも！



７．富良野スキー場の魅⼒

ファーストトラック with Photo Sesson 

 

⼭頂からのサンライズを合図に、⼗勝岳連峰の絶景を眺めながら滑るファーストトラッ

クを開催。⽇本でもトップクラスを誇る「ふわサラ Furano bonchi powder」を誰よりも

早くご堪能いただけます。 

 

さらに、お客さまの滑⾛シーンをプロカメラマンが撮影し記念データをお渡しいたしま

す。記憶にも記録にも残る特別な体験をお楽しみください。 

 

滑⾛を楽しんだ後はスキー場が⾒える特別個室のお部屋で、料理⻑監修による和洋中

「ファーストトラックランチ弁当」を、ゆったりとご堪能いただきます。

ファーストトラックの体験 
（誰も滑っていないゲレンデ体験） プロカメラマンによる撮影× × ⾷の体験



８．今後の展開

アンケート実施や積雪状況の予測も取り⼊れ「ふわサラ度予測」の精度向上 

 

現在、国内外問わず多くのスキーヤー、スノーボーダーが富良野を訪れています。多く

の⼈たちがこの「ふわサラ度予測」を⾒て、富良野でスノーアクティビティを愉しむ⽇

を選択していただければ最⾼です。 

 

プロジェクトチームでは、地球温暖化がパウダースノーに与える変化について危惧して

います。そこで、まずはスキーヤーが好むパウダースノーが、どういった気象条件下で

⽣じるのかを把握するためアンケート調査も⾏い、予測精度の向上にも利⽤していま

す。 

 

現在は、「降雪のみ」で5⽇後までの雪質予測を情報公開しておりますが、今後は「積雪

データ」も取り⼊れ、実際に積もっている「今の雪質」と「5⽇後までの雪質」を予測

できるよう、計測⽅法の具現化や、予測精度の向上を図って参ります。



2023/11/12 北海道新聞 2023/11/12 Yahoo!ニュース 2023/11/15 ⽇本経済新聞

2023/11/13 HBC

９．メディア掲載歴



2024/01/10 産経新聞 2024/02/18 NHK サイエンスZERO

９．メディア掲載歴



YouTubeLive配信アーカイブ 

https://www.youtube.com/live/rqhdj4XfOiM?si=lFNzAA0s3x18Zcvo

１０．イベント実施

2023-2024 WINTER SEASON KICKOFF EVENT 

FURANO SKI RESORT × bonchi powder 

 

2023年11⽉11⽇にフラノマルシェ2 TAMARIBAで実施した、富良野スキー場とbonchi 

powder projectのコラボイベントです。 

⽩川先⽣の特別講演、トークセッション、⼤抽選会などが⾏われました。 

リアルイベントと合わせて、YouTubeLive配信も⾏いました。

ふらの粉雪（英語名：Furano Fluffy bonchi powder） 

当⽇、来場者全員に配布した、ぶどう果樹研究所のぶどう果汁を使った、 

（株）トウマ⽣活向上企画の「パウダースノーアイスメーカー」とのコラボレーションによる、 

ふわっふわのかき氷。⽩川先⽣によると、このかき氷のふわサラ度は『77』とのこと。 

今夏までに市内数カ所での販売を予定しています。



１０．イベント実施

ふらのbonchi powderフェスティバル 

（旧 第59回ふらのスキー祭り） 

 

59回⽬にあたる「ふらのスキー祭り」の名称を「ふらのbonchi powder フェスティバ

ル」に改称し、今年は2024年2⽉2⽇・3⽇に実施。 

 

富良野スキー場を舞台に繰り広げられる冬の⼀⼤イベント。会場の屋台や縁⽇コーナー

では地元⾷材を使ったメニューが並び、スノーラフティングなどアクティビティが楽し

めます。 

また、ラフティングボートに乗って速さを競う⼤会を開催。初⽇の夜には、夜空に広が

る花⽕があります。他に富良野の伝統芸能、彌栄太⿎（いやさかだいこ）の迫⼒ある演

奏も。



１０．イベント実施

ふらの歓寒村 

 

富良野に本格的な冬の訪れを知らせるイベントです。昼はスキーを楽しんで、夜は歓寒

村でとっておきの体験を満喫して下さい。オススメは、雪の北海道でしか体験できない

氷だけで作ったスノードーム。イス、テーブル、カウンター全てが雪や氷で作られてい

ます。 

 

2023年12⽉23⽇(⼟) 〜 2024年2⽉29⽇(⽊) 16:00 〜 20:00（最終⼊場 19:30） 

※2024年度も実施予定 

 

新富良野プリンスホテル敷地内特設会場(ニングルテラス横)  

駐⾞場：あり 予約：不要  

 

⼊場料⾦ 1⼈300円（⼩学⽣以下無料、但し保護者同伴に限ります）



１１．アクセス

実は⾸都圏からのアクセスが便利 

 

⽻⽥空港から⾶⾏機で約1時間半。 

旭川空港からバスやレンタカーで約１時間。 

朝出発して昼頃富良野に到着できるので、1泊2⽇で⼿軽に⾮⽇常体験ができ

ます。 

旭川空港は就航率99.7%（2018年度実績）と安⼼のアクセスで、冬の移動も

安⼼。 

 

新千歳空港からもバス・JRで約3時間、レンタカーで約2時間と好アクセス！ 

 

しかも、富良野スキー場は、富良野駅から⾞で10分！ 

富良野駅周辺のホテルや飲⾷店へのアクセスも良好で、スキー場周辺にもホ

テルが複数あります。 

 

スキーの後は、富良野駅周辺の飲⾷店で旬の「⾷」を気軽に満喫できます。

旭川空港

富良野市

新千歳空港



１２．ロゴ・素材の使⽤について

公式サイトからダウンロードいただけます 

 

ロゴマニュアル、写真素材等をご⽤意しております。プロモーションや商品造成にぜひご利⽤ください。 

 

■ダウンロードURL 

https://bonchipowder.com/news.php?id=394808dc31376120050001a3

WebSite Instagram Promotion 
Movie
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